FICHE TECHNIQUE LA GRAPPE DE MONTPELLIER

——— Depuic 1923

Gin issu de la distillation de Marc de Raisin et de plantes méditerranéennes
ELEVE EN FUT DE CHENE - 45°

Alcool de marcs de raisin issus d'une sélection de terroirs et de
cépages du Languedoc-Roussillon. Distillats de baies de genévriers et
de plantes méditerranéennes.

Inspirée par huit siécles d'innovations montpelliéraines en matiére de
distillation, nos distilleries vitivinicoles de l’arc méditerranéen
continuent d’associer modernité et tradition avec le gin GM dans sa
version élevée. Associant |'alcool vinique & un délicat bouquet d’épices
et des plantes locales (citron, lavande, amande), le gin GM est ensuite
élevé 12 mois en demi-muids de Banyuls grand cru.

Cing colonnes successives permettent d’extraire I'alcool des marcs de
raisin, puis de les concentrer et de les rectifier de facon a enlever toute
MEDITERRANEAN 6 4 7 trace de méthanol. La derniére colonne d’affinage, entiérement
congue en cuivre, permet de révéler les arbmes des marcs de raisin.

OAK AGED |

—e Produit ultra premium issu d'alcool vinique surfin présentant une belle
rondeur et du gras en bouche, ce gin révéle avec subitilité et élégance
des notes singuliéres d'agrumes, de fruits confits, de noix et de poivre

noir.

CARTON Qualité export / 6 btles Poids brut 7.2 kg
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