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Cépages:
40% Carignan,30% Grenache Noir, 30% Syrah

Age des Vignes:

50 a 70 ans de moyenne
SoMosaique de sols caillouteux, lias
d'argiles et calcaires du secondaire.

Certaines parcelles sont sur des
schistes bleus d'autres des calcoschistes.

Mode cultural:

Taille en gobelet 6 coursons
a 2 yeux pour le carignan et le grenache,la
syrah taille en guyot simple 6 yeux.

Travail en surface pour les labours
de printemps, traitement pour les maladies
cryptogamiques de fagon raisonnée afin de
préserver notre environnement.

Vendanges et Vinification:

Manuelles a pleine maturité. Réception sur tablérié, égrappée
et foulée, mise en cuve, préfermentaire a froiddpan4 a 5 jours. Vinification traditionnelle
avec maitrise des températures et longue cuvaismigmersion du chapeau de marc et
guand les conditions sont favorables enclenchedetd fermentation malo lactique.

Elevage:
Un an de cuve pour pouvoir faire les soutiragkesvage cuve beton revétu et bouteille.

Caracteres:

Robe rouge grenat soutenu.. Un nez fin et suétietbppant des arébmes de confiture
de fruits rouges. En bouche, attaque souple eabtgé@vec des tanins fondus. Notes
d'épices, de réglisse et de cacao.

Consommation:
Entre 14° et 16°,il est préférable d'ouvrir la tedile 1 heure avant de servir.

Accompagnement:
Ce vin est a boire avec des viandes en saucesawakiec des pieces de gibier.




